[ - f i
@ I;‘\."-\-L:U\;Id( ion de Mercado para la Innovacion

d




: ainiaforward
Qu ] e n eS SO m OS © 1nvestigacion de Mercado para la Innovacion

ecnolégico cuya MISION es aportar valor y cooperar con empresas
innovacion y el desarrollo tecnologico de manera sostenible.
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Nuestro ADN

SOLUCION
DE EXITO

Innovaccion
empresarial

) Identificar consumer insights para conocer Evaluar a nivel técnico la viabilidad de la Todo el proceso alineado
las necesidades del consumidor y detectar formulacion de nuevos productos, la tecnologia con la estrategia y
oportunidades de mercado gracias al mas adecuada, el proceso 6ptimo de desarrollo. direccion empresarial.
desarrollo de metodologias y tecnologias Evaluar a nivel econémico su precio de salida al

digitales propias, de ultima generacion. mercado.
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;Para queé sirve la tecnologia?

2 Optimizar la productividad
2 Controlar procesos de manera mas precisa, sin errores humanos

2> Manejar grandes volimenes de datos

2 Conocer lo que ocurre en tu fabrica o disponer de informacion en tiempo real
2 Reducir costes

2 Objetivar la informacion
2 Facilitar la comunicacion
2 Integrar la informacion

» Automatizar procesos

)
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;Por qué las empresas acometen procesos de digitalizacion?

Aumentar sus ingresos

73% global 82% Espana

Ser mas rentables

47% global 44% Espana

Mejorar la experiencia del cliente

34% global 38% Espana

Ser mas eficientes y reducir costes

40% global 32% Espana

Fuente: PwC Global Digital IQ Surveys 2017



Tunel de innovacion: de laAa la Z

Identificacion
de insights y
necesidades
consumidor

Co-creacion
conceptos

Desarrollo
de Procesos
y Productos

Analisis
sensorial
consumidores

Retroalimentacion
del proceso

Lanzamiento

de producto
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1. Identificacion de insights y necesidades
del consumidor
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2. Co-creacion de conceptos

Trabajar simultaneamente
con poblaciones
geograficamente diferentes

Interaccion longitudinal
y asincronica

Técnicas no invasivas
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3. Algunas soluciones tecnologicas para desarrollo
de procesos y productos

Riesgos
alimentarios Fotonica
emergentes

Extraccion con
CO2 Microencapsulacion

supercritico

Digestor
dinamico in
vitro

Tecnologias de
envases
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3.1. Riesgos alimentarios emergentes

Anticipacion

"Realizar una vigilancia sistematica de nuestro entorno
con el fin de detectar aquellas senales que podrian
convertirse en alertas o crisis en un futuro.

Nuestro objetivo es ayudar a las empresas a anticiparse a

situaciones que podrian danar seriamente sus respectivos
negocios”.

Consecuencias

(consumidores y
empresas)
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3.1. Riesgos alimentarios emergentes

Control oficial

nacional Opinion expertos

Revistas y portales " .,
especializados Identificacion de fuentes

de informacion

Articulos Legislacion
cientificos Nacional

FDA, EFSA...
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3.1. Riesgos alimentarios emergentes

Linked[l]  bwittery m I
International % CCU

fo0d Miles de choc
ofifa | fuentes s
PARTNERSHIP g analizadas =

ASOCIACION ESPAROLA PARA LA CALIDAD

[QAEC efsa P”bme'ﬂ

ainia oty bl European Food Safety Authority

centro tecnoldgico @ @

Water Association E--_,.'-": INTERNATIONAL OIONE ASSOCIATION CONSUMIDORES Y USUARIOS
ClubDarwin. NET

. noticias, innovacian. dirmctorio
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3.1. Riesgos alimentarios emergentes

Imagen + Confianza + Relacion con stakeholders

Gestion de crisis Oportunidad

DICIEMBRE 2013 ENERO 2017

Gobierno y Prensa de las Islas
Baleares:

Presencia de Xylella
fastidiosa en la UE

Medio Ambiente detecta la presencia

de "xylella fastidiosa en todo el
archipielago. Bruselas obligara a
arrancar miles de arboles por la plaga
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3.2. Tecnologias fotonicas

La fotonica es la ciencia y la tecnologia que aprovecha la luz desde su generacion,
control, manipulacion y amplificacion.

;Para qué?

Automatizar los procesos de inspeccion

Controlar la calidad durante los procesos de fabricacion

Medir las propiedades quimicas de los productos elaborados
Detectar contaminantes y residuos en muy bajas concentraciones.

Técnicas

Vision avanzada: detectar propiedades no apreciables por el 0jo humano

Imagen quimica: deteccion de contaminantes o materias extrafas en productos en tiempo
real.

Espectroscopia: analisis de materiales, composicion quimica o propiedades de manera no
invasiva.

Biosensores opticos: deteccion de sustancias biologicas en una determinada muestra.
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3.3. Extraccion con CO2 supercritico

Extraer sustancias de alto valor anadido de matrices vegetales sin la necesidad de utilizar
disolventes organicos ni altas temperaturas, manteniendo las propiedades y estructura del
producto y eliminando el efecto potencial negativo sobre la salud.

AGRICULTURA
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COMUNITAT
VALENCIANA

;Para qué sirve?

) Eliminacion de sustancias no deseadas de matrices alimentarias sin alterar su estructura:
) desgrasado de cacao, frutos secos, cereales ... para conseguir productos mas saludables.
) eliminacion de plaguicidas, alcaloides, trazas de disolvente.
) eliminacion de aromas no deseados: TCA del corcho.

) Extractos naturales para la industria cosmética, alimentaria y farmacéutica: aceites esenciales y extractos
vegetales de valor: ingredientes en alimentacion, colorantes, pigmentos, perfumeria.
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3.4. Microencapsulacion

La microencapsulacion es un proceso mediante el cual sustancias bioactivas de los alimentos
se introducen en una matriz.

;Qué encapsular?

—

@:ores y
aromas

/ alimentarios
«Sabores
menta, fresa...
sAromas en
envases
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3.4. Microencapsulacion. ;Para qué sirve?

Mejora de la conservacion y estabilidad durante el almacenamiento, frente a factores

externos Luz, O2, T, pH...

Antioxidantes, vitaminas, ingredientes funcionales...
Farmacos, principios activos...

Reactivos quimicos sensibles
Aditivos o ingredientes microencapsulados que soportan procesos: temperatura, presion, cizalla...

Liberacion prolongada en el tiempo: dosificacion contmuada 0 de manera sostemda

Probioticos Chicles con sabores microencapsulados

AZUL
Enmascaramiento de olores y sabores

WSEESF= =" Gyplemento alimenticio con aceite de pescado
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3.5. Digestor dinamico in vitro

Simulacién de la digestion gastrointestinal

Evaluacion de la absorcién intestinal
La tecnologia del “digestor dinamico in vitro” es capaz de reproducir las condiciones naturales del tracto
gastrointestinal humano (estdmago, intestino delgado e intestino grueso) para comprobar en qué cantidad los
ingredientes funcionales que contienen los alimentos (fibra, polifenoles, vitaminas, minerales...) y los
principios activos de los farmacos llegan intactos al intestino sin sufrir modificaciones o degradaciones por la
accion del pH acido del estomago, de las enzimas digestivas y de la bilis.
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3.6. Tecnologias de envases

Seguridad Barrera-Vida util Convenience -Sostenible
Radiacion UV
Espacio de ) )
Envases de las | cabeza. rs]lstema dg fjle"e,
. ermeticidad,
mzflterlas Rel. Sup/Vol comodidad
primas
Siste
*Contenedores Inteli Permeabilidad H20,
«Proceso 02, N2,
envasado - L1 Aromas, Volatiles de
Trazabilidad L] tintas de embalajes...
- Transporte Migraciones

B

Scalping
—p

Materiales de : Sustancias Activas
envase y Conformidad

' (antioxidantes...)
embalaje

Sistema de
, dosificacion
«Polimeros
«Adhesivos Integridad b,
del envase:
+Coatings Soldaduras

eAluminio Pinholes
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4. Analisis sensorial consumidores
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5. Lanzamiento de producto
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Mas sencillo,
mas rapido,
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La Inteligencia Artificial, la Realidad
Aumentada y Virtual, el Internet de las
Cosas, la robotica y el computo en la
nube son las tecnologias que mas impacto
tendran en la relacion de los humanos con
las maquinas.

La tecnologia sera como una extension de
las personas y permitira dirigir vy
administrar mejor las actividades diarias.

El 45% de los negocios actuales sera
obsoleto en los proximos tres a cinco anos.

Verdadera asociacion entre tecnologia y personas. Las personas aportaran habilidades como
la creatividad, la pasion y una mentalidad emprendedora y esto se alineara con las
maquinas aportando aceleracion, automatizacion y eficiencia.

Fuente: Institute for the Future (IFTF) 2017
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Los asistentes de inteligencia artificial integrados y personalizados apoyaran de manera
predictiva y automatizada.

La tecnologia no reemplazara necesariamente a los trabajadores, pero el proceso de
busqueda laboral cambiara. El trabajo ya no sera un lugar, sino que se convertira en un
conjunto de tareas.

Se estima que el 85% de los trabajos que habra en 2030 seran puestos que aun no se han
inventado. La velocidad del cambio sera tan rapida que las personas aprenderan “en el
momento” usando nuevas tecnologias, como la Realidad Aumentada y Virtual.

La capacidad de obtener nuevos
conocimientos se valorara mas
que los conocimientos.

Fuente: Institute for the Future (IFTF) 2017
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Muchas gracias

Cristina Jodar

Research & Account Manager
cjodar®@ainiaforward.com




