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Plaza de Santiago, 5
T. 966 15 02 36

01. Hotel Restaurante Salvadora
Avenida Constitucion, 102

02. Restaurante La Teja Azul
965 800 950

03. Restaurante Warynessy
C/ Sancho Medina, 34

villena@touristinfo.net
03400 VILLENA (Alicante) |
C/ Isabel la Catdlica, 13 www.turismovillena.com
965 348 234 965 801 047
04. Restaurante Di Trevi 05. Pizzeria Damiano
C/ Congregacion, 1 Plaza Santa Maria, 5
965 340 424

965 808 126

[11 JORNADAS DE LA RUTA DEL VINO

| DE ALICANTE EN VILLENA
DEL17 AL 25 DE FEBRERO
I )
|



HOTEL RESTAURANTE SALVADORA

HOTEL RESTAURANTE SALVADORA

RESTAURANTE LA TEJA AZUL

RESTAURANTE WARYNESSY

RESTAURANTE DI TREVI

PIZZERIiA DAMIANO

ENTRANTES
Anillas de calamar nacional plancha
Croquetas de ibérico con boletus
Lacdn preparado al estilo Salvadora
Hojaldritos variados

PLATO PRINCIPAL A ELEGIR
Arroz a Banda (minimo 2 pax.)

Codillo Ibérico al horno con guarnicion
de patatas crema

Lubina a la espalda

POSTRE

Manzana asada con pasas y frutos
secos bafada con mistela

BEBIDAS
1 Copa de vino tinto de Alicante
Agua Mineral

20’00 €

10% IVA INCLUIDO

Reservas: 965 800 950

ENTRANTES
Saquitos de morcilla villenera y ajetes

Ensalada variada de lomos de sardina
y tomates secos de la tierra

Cazuelita de anchoas frescas, hierbas
mediterraneas y frutos secos de Villena

Quisquilla fresca de bahia hervida al
momento

PLATO PRINCIPAL A ELEGIR
Arroz y Pata (minimo 2 pax.)
Pierna de lechal asada en su propio jugo

Lomo de merluza de pincho sobre
salsa de pimienta verde

POSTRE

Manzana asada con pasas y frutos
secos banada con mistela

BEBIDA
1 Copa de vino tinto de Alicante
Agua Mineral

35’00 €

10% IVA INCLUIDO

Reservas: 965 800 950

ENTRANTES

Pan de horno de lefia con tomate y
alioli

Lomo de orza estilo Teja
Crujiente de bocarte relleno de jamdn
Canutillo de morcilla de Pinoso

PLATO PRINCIPAL
Arroz con conejo y caracoles a la lefia

POSTRE
Postre de elaboracién casera

BEBIDA
Vino D.O.P. Alicante
Café o infusion ecoldgica

33’00 €

10% IVA INCLUIDO

Reservas: 965 348 234

ENTRANTES
Tomate rayado y alioli
Ensalada de hojas tiernas con queso
de cabra caramelizado, cherry,
pifiones y jamon
Berenjenas gratinadas rellenas de carne
Huevo a 65° con boletus salteados

Pad Thai: noodles fritos con gambas y
verdura

PLATO PRINCIPAL AL CENTRO

Rabo de toro con su salsa guarnecido
con patatas

POSTRE
Milhojas de manzana confitada y nueces
Café, cortado o infusion

BEBIDA
1/3 cerveza o agua mineral 0,50 cl
Tres copas de vino D.O Alicante:

Salino Malvasia (Bodega Vinessens)
Tarima Monastrel (Bodega Volver)
Patojo Ecoldgico (Bodega Las Virtudes)

26’00 €

10% IVA INCLUIDO

Reservas: 965 801 047

ENTRANTES
Pan de pueblo con ajo y tomate
Lomo de orza casero

Queso blanco frito con mermelada de
tomate

Parmentier de pulpo a la gallega
Chopitos a la andaluza

PLATO PRINCIPAL A ELEGIR
Carrilladas de cerdo ibérico
Merluza con salsa romescu

Arroz de pata y callos
Gazpachos de Villena

POSTRE
Degustacién de postres al centro
Café e infusiones

BEBIDA

Vinos de la Tierra en Tintos y Blancos,
Cervezas, Refrescos, Agua Mineral,...

24’00 €

10% IVA INCLUIDO

Reservas: 965 340 424

ENTRANTES
Focaccia
Tabla de patés y quesos
Ensalada Damiano

PLATO PRINCIPAL A ELEGIR

Pizza de la carta a elegir
(Se sumara 1,00 € adicional por cada ingrediente extra)

Espaguetis a la bolofiesa
Espaguetis a la carbonara
Espaguetis al roquefort
Lasafa verde
Musaka
Solomillo de cerdo al estilo Zurich

POSTRE A ELEGIR
Tiramisu casero

Bola de helado de vainilla con chocolate
caliente

BEBIDA

Agua, cerveza, refrescos, vino tinto Mo
0 vino blanco Marina Alta

CAFE

20’00 €

10% IVA INCLUIDO

Reservas: 965 808 126




